Het pepernotenexperiment

Je hebt pepernoten gebakken volgens twee recepten. Onderzoek nu
de pepernoten met je zintuigen. Schrijf op wat je waarneemt.
Wat is anders en wat is hetzelfde?

,L/ Zeteen 1 en 2 op volgorde op de lijnen.

Bekijk elke pepernoot,

Zien de pepernoten er lekker uit?

bah! mmm!

Welke kleur hebben de pepernoten?

geel bruin

Gebruik je handen owm de
pepernoten te onderzoeken,

Voelen

Hoe voelt de buitenkant van de pepernoten?

glad brokkelig
Knijp in de pepernoten. Hoe hard zijn ze?
hard zacht
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Ruiken de pepernoten lekker?
bah!

Hoe sterk ruiken de pepernoten?
zwak

Waar ruiken de perpernoten naar?

Ruik aau elke pepernoot,

mmm!

sterk
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Hoe hard moet ik op de pepernoten kauwen?
hard
Hoe zoet smaken de pepernoten?

niet zoet

Hoe plakkering voelen de pepernoten in mijn mond?

plakkerig

Conclusie

Welke pepernoten komen bij mij het beste uit de test?

Eet een pepervoot en
kaunw en proef nem goed.

zacht

erg zoet

droog
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